HOSTELERIA GALEGA & TURISMO

XXVIII Cata HG&T transfronteiriza de vinos ibéricos

TINTOS DE 300 QUILATES

B Nunca en nuestras comparativas organolépticas se habian valorado tantas etiquetas por encima de los trescientos puntos, ni tan ajustadas clasificaciones
entre las 157 botellas seleccionadas por la revista y catadas por el jurado de 24 expertos.

B Los Mencia confirman su irresistible ascension cualitativa: tres entre los diex mejor puntuados

Por Guillermo Campos

unca, en nuestra ya

larga experiencia de

mds de tres lustros

convocando  catas
HGA&T de vinos transfronterizos,
las botellas concurrentes habian
obtenido un porcentaje de califi-
cacién fan alto, por encima de
los trescientos puntos.

Asi se derivan clasificaciones muy
ajustadas y “por arriba”, hasta el
punto de que abundan las fipolo-
gias en las que todas las efiquetas
sometidas a la valoracién del ju-
rado correspondiente, “se mefen”
en el podio, del que en muchos
casos quedan descolgadas ape-
nas una o dos muestras.

En la linea Tintos de mercado,
precisamente en el umbral del
tiempo navidefio y de la gastro-
nomia de invierno. Se trata de
brindar a la hosteleria princi-
palmente y a sus clientes, y a la
cadena que oferta y se provee a
través de las grandes dreas y de
las tiendas especializadas, una
orientacién fiable del “estado
actual de los tintos de consumo”
conocidos y prestigiados como
marca entre los consumidores
del cuadrante noroeste ibérico,
dando opcién a un pequeiio por-
centaje de etiquetas novedosas.

El resultado enriquece el abanico
de la eleccién, antes que propor-
cionar lideres indiscutibles como
bien se observa en las respecti-
vas clasificaciones.

Reservamos para siguiente oca-
sién la modalidad de crianzas
en las denominaciones de Rioja
y Ribera de Duero, dado que
son la generalidad que dominan
el segmento medio, en los que
predomina la oferta y también el
consumo. Optamos, para ajustar
el techo de la cata a un razo-
nable numero de etiquetas por
panel (aun asf, mas de 40 vinos
valoré cada catador) de mane-
ra que el conjunto de la compa-
rativa se centra en vinos propi-
cios para este tiempo, bien por
la novedad de la afiada, bien
por su contribucién a la mesa de
celebracién. >
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€ El medallero de la convoca-

toria resulta ser una préctica
y segura guia de vinos de consu-
mo, no exc|uyen'e de ofras cono-
cidas marcas que, bien por estar
en la preseleccién, bien por no
haber alcanzado los 300 puntos
en su panel, quedaron fuera del
reconocimiento, pero cierto es
que son muchas las botellas va-
loradas por encima de los 280
o 290 puntos. Esas estrechas
diferencias en la apreciacién or-
ganoléptica y valoraciones cuali-
tativas se evidencian asimismo en
los empates a puntos -subrayado
por nuestra norma habitual, la de
igualar por arriba cuando entre
dos vinos no hay mas de un pun-
to de diferencia- de forma que
se multiplican los ex-aequo, a fin
de cuentas, més opciones para
una eleccién discerniente. Asi
de ajustada ha estado esta cata
celebrada en las confortables
instalaciones de uno de los res-
taurantes mas elegantes y de cui-
dada cocina del érea viguesa, el
Esteban de Tameiga (Mos) dirigi-
do por Esteban Cidanes, solicito
y eficaz partner en esta ocasién,
con su servicio.

Registrard esta cata, a la vista
de su propio histérico, un dato
subrayable: otro peldafio en la
paulatina ascensién de los tin-
tos elaborados con Mencia, toda
vez que en una hipotética cla-
sificacién general -no la contem-
plamos oficialmente, puesto que
no todos los vinos concurrentes
son catados por un mismo pa-
nel- tres Mencia encabezarian
la seleccién de los diez o doce
mejor puntuados, y, aunque cier-
tamente con menor porcentaje
de representacién, chi estaban
los Tempranillos, en sus diferen-
tes nomenclaturas zonales, las
Sousén, Touriga y demds nobles,
tipicas y tradicionales “castes”..

RIBEI RA. SACRA Marcando subcomarcas

La envergadura productiva de la Ribeira Sacra oconse‘%u que, por
primera vez, presentemos los resultados de la cata clasificados por
subcomarcas a la vista de la propia divisién del consejo regulador.
Es un respeto que merece el sector, generoso en etiquetas aunque
todavia sean pocas las bodegas que destacan en el efiquetado 3
la subcomarca en la que se ubican.
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V&L DA LERDA

SACA UN BARRICA

Val da Lenda, que obtuvo Medalla de Oro
en la Cata Tranfronteriza de Tintos 2017
en Ribeira Sacra Mencia 2016, Subzona

de Amandi, saca al mercado para estas
Navidades el Val da Lenda Barrica.
Colot cereza negea, brillante con irisaciones
moradas, buena capa. Elegante y complejo
en nariz. Fruta con tonos de mineralidad,
ligero fondo noble de tostados y ahumados.
Carnoso y sutil en boca. Buen equilibrio
de fruta y madera. Sabroso, fresco,
con taninos maduros. Agradable
con un final largo y persistente.
Maridaje: carnes rojas nobles quedan
perfectas en boca, asi mismo los pescados

al horno, mis contundentes y sabrosos.

Tradicion bodeguera desde 1962

MENCIA

WWW.prior

Finca Cuarta

Vino de autor

panton




HOSTELERIA GALEGA & TURISMO

i

MEbAI.I.A BRONCE - Cata HG&T Tintos Tranfronteiriza 2017

Pisier Titter

S

oy

VIRXEN pos REMEDIOS
Ribeira Sacra

Diiw Vettor Mencin 2076

De color
tonos  violdceos,

granate  con
brillante.

Muy varietal en nariz,
fructoso y
aromas de futa
predominando la fruta roja.

limpio, con
madura,

Buena estructura, equilibrado,
taninos de
redondeados.

carnoso, con
fruta  bien

Eleganteen retronasales,donde
vuelve a sobresalir la tipicidad
aromdtica de la Mencia.
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Muy vivo, con una capa intensa.
Rojo picota intenso y ribete azulado
brillante. ~ Lagrima  prolongada
reflejo de un vino glicérico.

Nariz fina, con intensidad que va
aumentando a medida que el vino
estd en la copa. Sobresalen los
aromas a fruta madura (cereza,
ciruela, mora) sutil y persistente.

Estructura en boca intensa con
tanino dulce y prolongado, carnoso,
maduro y astringencia agradable.
Persistencia prolongada e intenso
retrogusto.

RIBEIRA SACRA

€ Es hora, pues, de visualizar
la diversidad de la Ribeira
Sacra dentro de su unitaria fipifi-
cacién, permitiéndonos tan sélo
la licencia de agrupar alguna
subcomarca por proximidad,
cuando el resultado de las pun-
tuaciones relega de podium el
nimero minimo de etiquetas con
medalla dentro de este.

Y este es el enriquecedor resul-
tado que abre mayores oportu-
nidades promocionales: de un
primer agrupamiento por vinos
procedentes de la consecha de
2016, vigente en el momento de
la convocatoria, la subcomarca
de Amandi origina su propio
podium.

Confluyen en ofra las vecin-
dades de Ribeiras do Mifio y

Chantada. Otros dos vinos de
Ribeiras do Sil/Bibei permiten
la conformacién de un podio
parcial.

Las puntaciones recibidas por los
crianzas de Ribeira Sacra permi-
ten a su vez dos podios de refe-
rencia: uno para vinos elabora-
dos en la subcomara Ribeiras do
Mifio, y ofro con efiquetas vence-
lladas a una misma cuenca, esto
es, Ribeiras do Sil/Bibei.

Junto a esta precisién ferritorial,
que contribuye extraordinariamen-
te al mayor conocimiento de las
peculiaridades locales -y por tanto
a la divulgacién de la “cultura”
de los Ribeira Sacra- obsérvese al
mismo fiempo la uniformidad cua-
litativa de los vinos friunfadores.

Todos se mueven en un abanico
de puntuaciones  relativamente
ajustado y todos dentro de los me-
jor computados de la cata.

A pesar de esa igualdad, sélo en
uno de los podios se repiten los
empates, precisamente en el mis-
mo que la canfidad de vinos que
superan los 300 puntos del “corte
selectivo” fuerza la ampliacién del
podio con dos diplomas.
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RIBEIRA SACRA

Viticultora y bodeguera: Xiana Dominguez

En6logo: Luis Buitrén
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HOSTALERIA GALEGA GASTRONOMIA &
TURISMO entregard a mdis de 350 empresas e
marcas, as certificaciéns das medallas alcanzadas
nas Catas Transfronteirizas desenvolvidas neste
ano que remata, xunto coas do Gliimo quinquenio,
desde que a crise nos aconsellou aprazar as
Galas do Turismo e a Gastronomia de Galicia que,
celebrando 25 anos de edicién ininterrumpida
da revista, recuperaremos nunha nova versién
a principios de ano. Os Premios HG&T aos

mellores vifios e demais produtos alimentarios
do quinquenio convocados pola revista, estan
amparados pola solvencia, principalmente, de déas
organizaciéns profesionais como a Asociacién
Galega de Sumilleres e a Asociacién Galega de
Endlogos, e pola acreditada condicién de expertos
e prescriptores correspondentes con membros das
asociaciéns de Xornalistas e Escritores de Turismo
(AGAXET), Academia Galega de Gastronomia,
cientificos das universidades galegas, efc.

Proclamamos nestas péxinas as marcas que obti-
veron ouro, prata e bronce, xunto cos diplomas
nos casos en que o produto acadou valoraciéns
superiores, ao longo deste quinquenio entre galas,
entre os que debemos engadir os podios da dl-
tima cata do ano que se publican no medalleiro
(péx.14) deste mesmo nimero. Todos serdn con-
vocados oportunamente & gala que preparamos
para primeiros de 2018. Parabéns a todos.

Maria Campos
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Bama Daporta Santo Cristo Mar de Frades
Terra de Melide Peperetes Nés Vilarvin
Arqueixal Conservas de Cambados Meiga Eidosela
Farelo Lago Paganini Suevia Adegas Galegas
Larsa Premium Faxilda As Laxas
Alimentos Ruta Xacobea Pescamar Peregrina Seforio de Rubiés
Don Crisanto Dardo Ceivada Brewing Martin Cédax 4}
Casleiras Ortiz Saramagal [ Pablo Padin ‘
Prestes Ramoén Franco Currina i Gonzales Byass /
Santo André Frinsa Bubela \ Cava Torelld l
Castelo de Braiias Albo Nasa \ Cava Llopart \
Anzuxao Cortizo Pardao Adernats ]
Brexeo La Pureza Domenicus Jaume Serra
Daniberto Pay Pay Jakobsland Freixenet
Vidueiro Luis Escuris Batalla Dama Alaricana Segura Viudas
Mariscadora Menduifia Gramona
Acisal Cabo de Peias Galician Brew Juvé y Camps
Jamones Gonzélez Palacio de Oriente Belecker Vallformosa
Cercel (E. Teijeiro) Froiz 0 Corvo Freixenet
Torre de Ndfez El Corte Inglés Ancora Signat
Coren Ares Estrella Galicia Parxet
Embutidos Monte Picato Currimar Mahou Codorniu

Embutidos Lalinenses

Montifio

Conti

San Miguel

Bodegas Bilbainas

Amstel

Yllera

Buena Vista Antillas-Campos Voll-Damm Palacio de Canedo
Pacio y Fraiz Cafento Keller Vega Meridien
mf Alhambra Torremilancs

Aceiroga Mocay Heineken Perelada

Aceites José Galan (Ou Sacra) Candelas Cruzcampo

Olei Mafari Mezquita

Eidos de Iria iy The Bottanicals

Ouro de Cea Sabora Platd Haymams

Finca Millara Antoxo Martin Miller’s Gold 99,9

Aceites Abril Lisboa The London Bracon

Ybarra A A Beefeater 24 Bridge

Borges Hacienda Guzméan Blue Gin Citadelle

La Masia La Espaiiola Tanquerai Nordés

Koipe Castillo Canena Ana London Gilt

Elosta Brockmans Petra Mora
Hendrick’s Mombasa

ﬂ




Laureatus

Casal de Arméan

Pazo Sefiorans

Eduardo Pefia

Santiago Roma

Manuel Rojo .

Pazo Villarei

Finca Vifioa

LaVal Mauro Estevez
Pazo Pondal Val de Souto
As Laxas Ménica Albor
Sefiorio de Rubiés A Portela

Enoturismo Acha

Vifia Costeira

Maior De Mendoza

Ramén do Casar

Pazos De Lusco

Cunqueiro

Gran Vinum

Francisco Garcia

Chaves Pazo de Vieite
Bouza de Carril 4 Ferrados
Pazo de Galegos Pé de Perdiz

Santa Marta

Valmifior Ménica Albor
CR VALDEORRAS Adegas Valdavia

i TINTOS
CR RIAS BAIXAS CR RIBEIRO CR RIAS BAIXAS CR RIBEIRO
Altos De Torona Pazo Lodeiro Pazo de Galegos Sameirds
Aldea De Abaixo Reboreda Morgadio Forjas do Salnés Lagar do Meréns
Pablo Padin Sameirés Sefiorio de Rubiés A Portela
Mar De Frades Alter Vino Chaves Alter vinos
Martin Cédax Valdavia

Coto de Gomariz

Joaquin Rebolledo

Xosé Lois Sebio

Quinta da Peza R TORO
Virxe de Galir Farifia
Roandi Matarredonda
Guitidn y Blanco Pagos del Rey
Eladio Santaya Estancia Piedra
Vifia Costeira Mauro
Aléan de Val Elias Mora
CR RIBEIRA SACRA CR RIOJA
Ronsel do Sil Vivanco

Casa Moreiras

Vifiedos y Bodegas de la Marquesa

Via Romana

Tobia

Gufi ™

Vifia Nora

Son de Arrieiro

Notas Florales de Albarifio

Pazo Casanova

Santiago Ruiz

Francisco Ferndndez Sousa

Valtea

Luis Anxo Rodriguez

Eidosela

Cume do Avia

Quinta de Couselo

Pazo do Mar

Adegas Luz

Agro de Bazéan

Gargalo

Adegas Galegas

Crego e Monaguillo

Quinta do Buble

J
l Do Ferreiro
} Pazo Baién

Vega de Lucia

Marqués Céceres

Regina Viarum

Barén de Ley

Adega Cachin ljalba

Amedo Landaluce

Valcar Murua

Ponte de Boga Covila

Rubén Moure Ferndndez Lan

Finca Millara Carlos Serres

Cruceiro Altun

Saifias l Fernandez de Piérola \
Adega Vella \ Artadi

Abadia da Cova

Lar de Ricobao

Finca Museum

Diego de Lemos

César Principe

l Corisca Triay Adegas de Oimbra
’Tgnus Dei Pazo de Mar

Valdamor Abeledos

Marqués de Vizhoja Chaves

Tollodouro

Pazo do Mar

Valmifor

CRRIBEIRA SACRA

Lagar de Costa

Regina Viarum

Adegas Arousa

Abadfa da Cova

Bodegas Torres

Virxe dos Remedios

Méndez Rojo

Balbas

Val de los Frailes

Crego e Monaguillo

Matarromera

Castro Lobarzan

Félix Solis Avantis

Gargalo

Dehesa de los Canénigos

Quinta da Muradella

Marqués de Caceres
OS BLA 0

Aveleda Vinhos

Torgo

Anselmo Mendes

Quinta das Pereirinhas

Quinta da Foz

Quinta de Soalheiro

Sogrape Vinhos

Adega Casa da Torre

Solar de Serrade

100 Hectares

Royal Palmeira

Jodo Portugal Ramos

CR NAVARRA

LUSOS TINTOS

Pagos de Aréiz

Alonso del Yerro R BIERZO

Reboreda-Morgadio Ponte da Boga T DS daTares

RVALDEOREA IS Pérez Pascuas Martin Cédax
Rafael Palacios Peique Valdueio Phtacuis
Aléan de Val Palacio de Canedo Yilera Peique
Santa Marta Dominio de Tares Los Astrales Bstefania
Joaquin Rebolledo Bodegas del Abad Ontafién Godelis
Vifia Somoza CRRIO Ismael Aroyo Palacio de Canedo
Virxe de Galir Tobia Hermanos Sastre Luna Beberide
Godeval Fernéndez de Piérola Bodegas Reyes El Abad
Eladio Santaya Bodegas Riojanas Valmifior Casar de Burbia
Terrifia Adegas e Vifiedos Verum Raiz de Guzmén R MADRID
Guitin y Blanco ljalba La Maleta Hand Made Wines
Roandi Beronia Arzuaga Navarro
A Coroa Marqués Caceres Aalto CASTILLA Y LEON

CR RUEDA SIN D.O. Pingén Gil Family

Aura Cidrén Leda Farifia
Yllera Pombal de A Lanzada Valmifior Dominio de Tares

Pittacum

Quanta Terra

Provam FTP Vinhos
Adega do Salvador Quinta do Crasto
Vértice 100 Hectares

Vinhos Norte

Quinta do Portal

Provam

Monte Ermos

Quinta do Couquinho

Bodegas Martie




